
Salumi del territorio con la nostra giardiniera                                        10€

Caprino e salame                                                                                    7€                   

Millefoglie di patate, crema di latteria, funghi e tartufo                         15€                                                     

Lingua di manzo con salsa verde                                                           15€

Antipasto della festa (min. 6 persone): assaggio di tutti                        16€

                                          gli antipasti per l'intero tavolo            a persona

Dolci

Acqua Naturale o Frizzante                                                                          1,50 €
Caffè                                                                                                                  1,50 €
Coperto                                                                                                                3 €

Per i bambini, chiedete al personale le proposte del giorno.

Primi piatti

Antipasti Secondi piatti

Lasagna con cavolo nero e Storico Ribelle

Risotto ai funghi

Gnocchi di zucca al burro e salvia

13€

13€

12€

Costato di maiale con patate al forno e salsa ai peperoni

Coniglio alla lavanda con crostone di polenta 

Melanzana arrosto con insalata autunnale

Formaggi del Parco con la nostra composta

Degustazione di formaggi del territorio con composta e miele

18€

22€

15€

10€

16€

Stachin gelà, biscotto di riso e moscato

Tortino al cioccolato di Marco Colzani

                                        con cuore morbido e gelato alla crema

“Laciadei” all’ uva fragola

Calido ‘23 e i nostri biscotti di frolla 

6€

8€

6€

8€

Presidio Slow Food



Lasagna with black cabbage and Storico Ribelle cheese                        13€

Risotto with mushrooms                                                                       13€

Pumpkin gnochi with boutter and sage                                                 12€

Typical cured meats with our pickled vegetables                                  10€

“Caprino” fresh cheese and salami                                                         7€                   

Potatoes puff pastry with cream cheese, mushrooms and truffle          15€                                                                                                                                         

Beef tongue with green sauce                                                               15€

Farmhouse appetizer (min. 6 people):                                                   

                             tasting of all starters for the whole table                16€

                                                                                                  per person 

Pork ribs with roast potatoes and pepper sauce                                 18€

Roast rabbit with lavander and polenta crust                                     22€

Roasted aubergine with seasonal salad                                               15€

Cheeses from Curone Park with jam                                                   10€

Selection of local cheeses with honey and jam                                    16€

Desserts

Still and sparkling water                                                                               1,50 €
Coffee                                                                                                                1,50 €
Cover charge                                                                                                        3 €

For children, ask the staff for the option available

“Strachin gelà”, rice cookie and moscato                                             6€

Marco Colzani’ s chocolate pudding with cream ice cream                    8€

“Laciadei” fritter with grapes                                                              6€    

Our short pastry biscuits with Calido ‘23                                             8€

Main courses

Starters Second courses

Slow Food


